July 22nd, 2007 @ 8pm
Westchester ARCS Auction Dinner For 2
Presented to: Rita Houston & Laura Fedele

Courtesy of: KLJ GOU I’met

Menu Jour de Fete by: Master Chef KLJ - Kenneth Lundquist, Jr.
Assisted by: Sous Chef JK -John Krapowicz

Cuisine Francaise

Field greens salad with candied walnuts, pears & grapefruit sections;

shallot, garlic, herb, citrus vinaigrette
Réceptionner la salade verte avec les noyers confits, les poires & la cive de sections de pamplemousse;
I"ail, I"herbe, la vinaigrette d"agrume

Ancho chili studded sticky rice
Le chili d*ancho a clouté du riz collant

Filet Mignon with a wild fig & peach demi-glaze
Mignon de filet avec aux figue & péches sauvage le demi-glacage

Chocolate mousse tartlettes
Tartlettes de mousse de chocolat

with Summer martini pairings
avec les paires de Martini d'Eté

Bon Appetit!

“KLJ Gourmet is impeccable continental cuisine; world class.”
-Apostrophe-

KLJ Gourmet

a KLJ division

203.264.3102



